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Saisonkarte

__Suppe & Vorspeisen

Barlauch-Cremesuppe mit Croutons und Kresse € 550

Carpaccio vom Rind mit Olivenol, Meersalz und roten Pfeffer, € 1150
verfeinert mit Rucola, Barlauchpesto und gehobelten Parmesan

Karamellisierte Scheibe vom Ziegenkase auf Mango Chutney, € 10,90
mit Rucola Salat, verfeinert mit Barlauchpesto, Radieschen und Balsamicocreme

Im Hausdressing marinierter Rucolasalat, €090

garniert mit Antipasti-Tomate, Parmesan,
Walnussen & Balsamicocreme, dazu knusprige Garnelen im Kartoffelmantel und Ciabatta

Havwptgerichte

Gebratenes Filet von der Rotbarbe an BarlauchsoBe € 18,00
auf cremigen Kohlrabigemuse und Rosmarinkartoffeln, garniert mit Kirschtomaten

Gebratene Huhnerbrust unter der Barlauchkruste auf mit Knoblauch sautierten Blattspinat

an Barlauch-RahmsofRe und Gnocchi € 1500

Gebratene Medaillons aus der Schweinelende unter der Barlauchkruste € 1790

auf mit Barlauchrahm geschwenkter Tagliatelle, 4

dazu cremiges Kohlrabigemuse Bg;:f Wunse "
auchkr Nter der

,Surf & Turf* € ZZ,ég 100

Gebratenes Argentinisches Rumpsteak & knusprige Garnelen im Kartoffelmantel
auf mit BarlauchsoBe geschwenkten Gnocchi,
garniert mit dunkler Bratensof3e und garnierten Rucolasalat

Gnocchi in Barlauch-RahmsoBe € 13.90
verfeinert mit Kirschtomaten, Walnussen und frischen Baby-Blattspinat,
garniert mit Parmesan

besonders lecker dazu:
mit zusatzlich gebratenen Streifen vom argentinischen Rumpsteak € 08,90
mit zusatzlich Streifen von der gebratenen Huhnerbrust € 04,90




