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Spargel-Saigsonarte 7)&

Suppe & Vorgpeigen
Spargel-Cremesuppe mit Spargeleinlage und Schnittlauch € 5,00
Carpaccio vom Rind mit Olivendl, Meersalz und roten Pfeffer, € 12,00

verfeinert mit Rucola, Spargelstuckchen und Parmesan
garniert mit Sauce Hollandaise

Karamellisierte Scheibe vom Ziegenkase auf Mango Chutney, € 10,00
mit Rucola Salat, verfeinert mit Barlauchpesto, Radieschen und Balsamicocreme

Drei Stangen weiBer Spargel, mit braunen Zucker karamellisiert, € 11,00

garniert mit Tomatensugo und Parmesan,
an einem marinierten Beet aus Rucolasalat und 2 Scheiben gekochten Schinken

Hauptgerichte

Portion weiBer, frankischer Stangenspargel, mit Schnittlauchkartoffeln € 16,90
und wahlweise mit Sauce Hollandaise oder zerlassener Butter

dazu empfehlen wir:

Gekochten Schinken € 6,50 Ein Paar Schnitzel ,Wiener Art" € 8,00
Rosa gebratenes Rumpsteak € 15,00 Ganze gebratene Forelle € 12,90
Gebratene Medaillons aus der Schweinelende unter der Basilikumkruste € 18,00

auf mit Spargelrahm und Spargelstuckchen geschwenkter Tagliatelle,
verfeinert mit Kirschtomaten und garniert mit dunkler BratensoBe

Auf

Bagjj, NSch
Surf & Turf asll'k“mkru;':e’ der
Rosa, gebratenes Rumpsteak & 3 Garnelen im Kartoffelmantel € 25,90 €150

auf in Spargelrahm geschwenkten Gnocchi verfeinert mit Kirschtomaten,
garniert mit dunkler BratensoBe, dazu Rucola Salat

Frankische Calzone € 15,90
Krauter-Pfannkuchen geflllt mit cremigen Spargelgemuse, Kirschtomaten
und Fruhlingslauch, garniert mit Sauce Hollandaise, Schnittlauch und Parmesan

besonders lecker dazu:

mit zusatzlich gebratenen Streifen vom Rumpsteak € 9,50
mit Streifen von der gebratenen Huhnerbrust € 6,90
Gebratene Filets von der Rotbarbe auf cremigen Kohlrabigemuse, € 19,90

verfeinert mit Kirschtomaten, an Spargelrahm und Rosmarinkartoffeln



